
Curso 5: Emprendimiento 
Quesero y Gestión del 
Negocio
Bienvenidos a nuestro programa especializado en emprendimiento 
quesero, diseñado específicamente para transformar tu pasión por los 
quesos artesanales en un negocio rentable y sostenible.

Este curso está dirigido a emprendedores, microempresarios y estudiantes 
de negocios que desean adentrarse en el fascinante mundo de la 
producción y comercialización de quesos artesanales. Con una duración 
total de 12 horas disponibles tanto en modalidad presencial como online, te 
proporcionaremos todas las herramientas necesarias para posicionar tu 
marca en este creciente mercado.
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Objetivo del Curso

Crear y lanzar marca
Establecer una identidad única

Analizar rentabilidad
Optimizar márgenes y costos

Desarrollar habilidades
Gestión y comercialización efectiva

Nuestro objetivo principal es proporcionarte todas las herramientas necesarias para crear y lanzar con éxito tu propia marca de 
quesos artesanales en el mercado actual. Te guiaremos a través del análisis detallado de la rentabilidad del negocio quesero, 
considerando todos los factores que pueden impactar tu inversión.

Además, desarrollarás habilidades fundamentales de gestión empresarial y estrategias de comercialización efectivas específicas 
para productos lácteos artesanales, permitiéndote destacar en un mercado cada vez más competitivo.
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Modelos de Negocio en Quesería Artesanal

Quesería Propia
Modelo de producción independiente con control total del proceso y la marca. Requiere mayor inversión inicial pero 
ofrece mayor autonomía.

Modelo Asociativo
Colaboración entre varios productores para compartir recursos y reducir costos. Ideal para pequeños productores que 
buscan mayor escala.

Distribución
Enfoque en la comercialización de quesos de terceros. Menor inversión en producción pero requiere sólida red de 
contactos y logística.

Exploraremos diversos modelos de negocio en la industria quesera artesanal, analizando casos reales de éxito en Latinoamérica. 
Examinaremos las ventajas y desafíos de establecer una quesería propia versus un modelo asociativo, dependiendo de tus 
recursos y objetivos a largo plazo.

Estudiaremos el caso inspirador de Quesos La Casita, que logró un impresionante crecimiento del 120% en ventas en solo dos 
años gracias a su innovador enfoque en ventas directas, distribución estratégica y el desarrollo de franquicias locales que 
mantuvieron la esencia artesanal del producto.
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Costeo y Rentabilidad por Tipo de Queso
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En este módulo realizaremos un análisis detallado de los costos asociados a la producción de diferentes tipos de quesos 
artesanales, desde los quesos frescos hasta los madurados y especialidades gourmet con ingredientes premium.

Exploraremos por qué los quesos madurados alcanzan un margen promedio superior (26%) comparado con los quesos frescos 
(18%), considerando factores como el tiempo de maduración, mermas, almacenamiento y la percepción de valor por parte del 
consumidor. Te proporcionaremos herramientas prácticas como hojas de cálculo y simuladores de costos personalizados para 
que puedas aplicarlos directamente a tu negocio.
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Diseño de Marca, Empaque y Etiquetado

Branding Artesanal
Principios de diseño que comunican 
autenticidad, tradición y calidad 
premium. El uso de elementos 
visuales que reflejen el origen y 
proceso artesanal del producto.

Empaque Funcional
Soluciones de empaque que 
preserven la calidad del queso, 
minimicen impacto ambiental y 
proporcionen una experiencia 
memorable al consumidor.

Requisitos Legales
Normativas específicas para el 
etiquetado de productos lácteos en 
México y Latinoamérica, incluyendo 
información nutricional, ingredientes 
y condiciones de almacenamiento.

Aprenderás los principios fundamentales de branding para productos artesanales, enfocándonos en cómo transmitir 
autenticidad, calidad y valor a través de tu identidad visual. Analizaremos los requisitos legales de etiquetado específicos para 
productos lácteos en México y otros países de Latinoamérica.

Estudiaremos el caso exitoso de Quesos Niebla, cuyo rediseño estratégico de etiqueta resultó en un impresionante aumento del 
35% en ventas. Este ejemplo nos permitirá comprender cómo pequeños cambios en la presentación visual pueden transformar 
significativamente la percepción del consumidor y el posicionamiento de mercado de tu producto artesanal.

https://gamma.app/?utm_source=made-with-gamma


Canales de Venta para Quesos Artesanales

Exploraremos los diversos canales de venta disponibles para productores de quesos artesanales, desde las tradicionales ferias 
regionales hasta las tiendas gourmet, restaurantes de alta cocina y plataformas de comercio electrónico. Analizaremos cómo las 
estrategias combinadas de presencia local y digital pueden maximizar tu alcance y rentabilidad.

Los datos revelan que el 62% de los artesanos queseros vende sus productos principalmente en ferias, mientras que el 48% ha 
establecido relaciones con tiendas especializadas. Te enseñaremos a identificar y aprovechar las oportunidades de cada canal 
según las características específicas de tus productos y tu capacidad de producción.

Ferias Regionales
62% de artesanos

Contacto directo con cliente final

Feedback inmediato

Construye relaciones locales

Tiendas Gourmet
48% de artesanos

Público selectivo

Posicionamiento premium

Mayor margen de ganancia

Restaurantes
35% de artesanos

Ventas continuas

Validación de calidad

Prestigio para la marca

E-commerce
27% de artesanos

Mayor alcance territorial

Ventas directas

Construcción de comunidad
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Posicionamiento y Diferenciación en el Mercado

Identificación de nicho
Segmento de mercado específico

Ventaja competitiva
Propuesta de valor única

Storytelling efectivo
Narrativa emocional de marca

Este módulo te guiará en la identificación de nichos de mercado específicos y el desarrollo de ventajas competitivas para tu marca 
de quesos artesanales. Aprenderás a realizar un análisis de mercado efectivo para posicionar tus productos de manera 
estratégica frente a la competencia.

Exploraremos la poderosa técnica del storytelling como herramienta para conectar emocionalmente la historia de tu producto 
con los consumidores. Analizaremos el caso de éxito de la campaña "Del Campo a tu Mesa", que logró aumentar el 
reconocimiento de marca en un impresionante 40% al destacar la autenticidad, el origen y los procesos tradicionales detrás de 
cada queso artesanal.
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Beneficios y Próximos Pasos

Asesoría Personalizada
Acceso a consultores expertos en industria quesera que te guiarán durante 3 meses después del curso para 
resolver dudas específicas de tu proyecto.

Networking Estratégico
Conexión con proveedores, distribuidores y otros emprendedores queseros para crear sinergias y oportunidades 
de colaboración en el sector.

Kit de Herramientas
Plantillas, calculadoras de costos, guías de etiquetado y recursos digitales listos para implementar inmediatamente 
en tu negocio.

Inscripción Inmediata
Reserva tu plaza ahora - cupos limitados para garantizar atención personalizada a cada participante.

Al completar nuestro curso, obtendrás acceso a una asesoría personalizada con expertos en la industria quesera durante tres 
meses, permitiéndote resolver dudas específicas mientras implementas lo aprendido. Además, formarás parte de nuestra 
comunidad exclusiva de emprendedores queseros, facilitando valiosas oportunidades de networking y colaboración.

Te proporcionaremos un completo kit de herramientas prácticas listas para implementar, incluyendo plantillas financieras, guías 
de branding y recursos digitales especializados. ¡No pierdas esta oportunidad! Las inscripciones están abiertas, pero las plazas 
son limitadas para garantizar una atención personalizada a cada participante.
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